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PRZYKLADOWE MENU - oferty mozna modyfikowac

I. Oferta w cenie: 145z1/osoba
Dania serwowane przez obsluge:

Zupa:
Krem z bialych warzyw z chrustem z batatow i oliwg pietruszkowa

Danie glowne:
Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami, bazylia, orzechami nerkowca i mozzarellg w
podsuszanej szynce z puree ziemniaczanym z pesto tymiankowym i grillowang cukinig

Deser:
Semifredo z kandyzowanymi owocami i sosem wisniowym — Lody wiasnej produkcji

Przekaski zimne na stole:

Przekaski mig¢sne (60gram/osoba)

Schab glazurowany miodem 1 musztardg z gorczyca

Karczek marynowany po staropolsku w czosnku i rozmarynie
Rolada serowa z kurczakiem i kolorowg papryka

Przekaski rybne (50gram/osoba)
Trio $ledziowe ( $ledzie tradycyjne, w $mietanie, w pomidorach )

Salatki (150gram/osoba)

Satatka z wgdzonym tososiem, z marynowanym burakiem, Smietanowym serkiem, karmelizowanymi
orzechami wloskimi i rucolg

Satatka cezara z satatg lodows, grillowanym kurczakiem, chipsami z salami, grzankami i parmezanem

Finger food:
Bruschetta z pomidorem, czosnkiem i §wiezg bazylia 1sztuka/osoba
Roladka z szynka parmenska, grillowana papryka 1sztuka/osoba

Dodatki: Chleb, pikle
Serwis kawowy: Kawa, herbata, woda, sokKi



Il. Oferta w cenie: 165z}/osoba
Dania serwowane przez obstuge:

Zupa:
Krem z borowikow z grzybowga grzanka i parmezanem

Danie glowne:
Poledwiczka wieprzowa w plaszczyku z boczku serwowana z puree ziemniaczanym z karmelizowang
marchewka i sosem z zielonego pieprzu

Deser:
Sernik domowy na czekoladowym spodzie z puree jagodowym

Przekaski zimne na stole:

Przekaski miesne (60gram/osoba)

Pasztet drobiowo-wieprzowy z zurawing, grzybami i orzechami
Baleron Biatoruski z boczkiem i marchewka

Boczek rolowany z musztardg francuska

Przekaski rybne (60gram/osoba)
Trio $ledziowe ( $ledzie tradycyjne, w $mietanie, w pomidorach )

Salatki (150gram/osoba)

Satatka z wgdzonym pstragiem, ziemniakami, kiszonym ogérkiem, marchewka, rzodkiewka,
szczypiorkiem, piklowang cebulka, pestkami stonecznika, musztardg francuska, sosem majonezowym
Satatka Italia z satata, pomidorem, ogoérkiem, jajkiem i makaronem z salami i sera zo6ttego z ziolowym
vinegrettem

Carpaccio (40gram/osoba)
Z gruszka, serem plesniowym i orzechem wtoskim z podsuszang szynka I rucolg

Z buraka marynowanego w cytrusach z serem kozim, karmelizowanym orzechem wtoskim i ziotami

Dodatki: chleb, pikle

Serwis kawowy: Kawa, herbata, woda, soki
I11. Oferta w cenie 185zl/osoba

Dania serwowane przez obsluge:

Zupa:
Krem pomidorowy z bazylig i ziolowa oliwag

Danie glowne:
Piers z kurczaka z grilla serwowana z szyszkami ziemniaczanymi, fasolkg szparagowg i sosem serowym

Deser:
Markiza czekoladowa podana z musem mietowym — Lody wtasnej produkcji

Danie cieple:
Barszczyk z pasztecikiem



Przekaski zimne na stole:

Przekaski mig¢sne (80gram/osoba)

Schab glazurowany miodem 1 musztardg z gorczyca

Karczek marynowany po staropolsku w czosnku i rozmarynie
Boczek na ostro na sposdb wegierski

Przekaski rybne: (60gram/osoba)
Trio Sledziowe ( $ledzie tradycyjne, w $mietanie, w pomidorach )
Ryba po grecku klasyczna

Carpaccio (25gram/osoba)
Carpaccio z wedzonym fososiem, cytrusami i rukolg

Salatki (150gram/osoba)

Satatka z wgdzonym lososiem, z marynowanym burakiem, Smietanowym serkiem, karmelizowanymi
orzechami wtoskimi i rucola

Satatka z polgdwiczka wieprzowa na kolorowych satatach z marynowanymi cebulkami i grillowana
papryka z sosem balsamicznym

Finger food:

Bruschetta z grillowanym kurczakiem i curry 1sztuka/osoba
Roladki z tososia marynowanego w kolendrze z serkiem chrzanowym i fenkutem 1sztuka/osoba
Mini tatary wolowe z dodatkami 1sztuka/osoba

Dodatki: chleb, pikle

Serwis kawowy: Kawa, herbata, woda, soki
IV. Oferta w cenie: 205zl/osoba

Dania serwowane przez obstuge:

Zupa:
Zupa serowa z chipsem z boczku i pieczonym brokutem

Danie glowne:
Medaliony z poledwiczki w orzechach podawane na risotto z grzybami, grillowanymi szalotkami i sosem z

koniaku

Deser:
Kawowy creme brulee z karmelizowym brgzowym cukrem i owocami

Danie ciepte:
Pieczona kacza nozka z szpinakowymi gnocchi i modra czerwona kapusta z rodzynkami

Przekaski zimne na stole:
Mix wedlin oraz pasztetow wlasnej produkcji — 80gram/osoba

Przekaski rybne: (60gram/osoba)
Trio $ledziowe ( $ledzie tradycyjne, w $mietanie, w pomidorach )

Carpaccio (25gram/osoba)
Carpaccio wotowe z suszonymi pomidorami, rukolg, oliwkami, kaparami i parmezanem



Salatki: (150gram/osoba)
Satatka Gyros
Satatka grecka z pomidorem, papryka, ogorkiem, czerwong cebulg i oliwkami z sosem balsamicznym

Finger food:

Bruscheta z pasztetem i konfiturg z czerwonej cebuli 1sztuka/osoba
Koreczki z chorizo, serem i cebulka pertowa 1sztuka/osoba
Grillowane ptatki baktazana faszerowane serkiem ziolowym i konfiturg z czerwonej cebuli 1sztuka/osoba
Gruszka z gorgonzola w szynce parmenskiej skropiona pesto z rukoli 1sztuka/osoba

Dodatki: chleb, pikle
Serwis kawowy: Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane — nielimitowane
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Menu dla dzieci:

Zupa pomidorowa z makaronem
Rosot z makaronem

Pieczone kawatki kurczaka z purre ziemniaczanym lub frytkami i mizerig (bez panierki)
Nugetsy z kurczaka z purre ziemniaczanym lub frytkami i mizerig

Fllecik z dorsza z puree ziemniaczanym i suréwka

Spaghetti z sosem bolognese

Nalesniki z serem lub jabtkami
Lody z owocami i stodkimi sosami

Dodatkowo :
Stodko-owocowy stét- ok 200 g /osoba- 20zt

Mix wyselekcjonowanych ciast bankietowych, owoce ( winogrona, arbuz, ananas, mandarynki- dostepne w
zaleznosci od sezonu)

Cena tortu — 100zt za kilogram
Alkohole:

Wodki:

Wyborowa 0.5 — 70zt
Finlandia 0.5 — 80zt
Baczewski 0.5 — 90zt

Wina od 50zt/ za butelke

* Jest mozliwo$¢ przyniesienia wlasnego alkoholu — 10zl/butelka

*Powyzsze menu moze zawierac alergeny (zboza, skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne, orzechy, soje i
pochodne, mleko oraz pochodne, seler, gorczyce, sezam oraz mieczaki).

W przypadku pytan prosimy o kontakt: marketing@locomotiva.pl
lub bezposrednio z Managerem pod numerem tel. 516 056 057




