Menu w cenie 139zt/osoba

Danie gtéwne:
Kurczak w nasionach dyni i stonecznika serwowany z puree ziemniaczanym, karmelizowang karotka
i sosem kurkowym

Przekaska goraca:
Barszczyk czerwony z pasztecikiem

Przekaski zimne na stotach:

Przekaski miesne (80gram/osoba)

Schab glazurowany miodem i musztarda z gorczyca

Karczek marynowany po staropolsku w czosnku i rozmarynie
Pasztet drobiowy z grzybami i tymiankiem

Przekaski rybne ( 2 przekaski= 80g)
Sledzie tradycyjne w oleju z cebula pieprzem mtotkowanym i mielonym lisciem laurowym
Sledzie w kremie z curry

Satatki ( 2 satatki=160g)

Satatka z poledwiczka wieprzowg na satacie z marynowanymi cebulkami i grillowana papryka
Satatka z wedzonym tososiem, z marynowanym burakiem, smietanowym serkiem, karmelizowa-
nymi orzechami wtoskimi i rucolg

Finger food:
Bruschetta z pomidorem, czosnkiem i Swiezg bazylig 1sztuka/osoba
Bruschetta z szarpang wieprzowing i satatka z pikli 1sztuka/osoba

Dodatki: chleb, pikle
Napoje: kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe



Menu w cenie 149zt/osoba

Zupa:
Krem pomidorowy z bazylig i ziotowg oliwg

Danie gtéwne:
Piers$ z kurczaka z grilla serwowana z kremem ziemniaczanym, szasztykiem ze sliwek owinietych
wedzonym boczkiem i sosem z wina muscat+ bukiet satat

Przekaska goraca
Bogracz wegierski na karkdwce

Przekaski zimne na stotach:

Przekaski miesne
Mix pasztetdw oraz mies witasnej produkcji z sosem zurawinowym-80g

Przekaski rybne ( 2 przekaski= 80g)
$ledzie w sosie wegierskim
Ryba po grecku klasyczna

Satatki ( 2 satatki=150g)

Satatka z satatg pekinska, ogérkiem, rzodkiewka, szynkga, kukurydza, rzodkiewka i sosem
jogurtowo-koperkowym

Satatka z kurczakiem, pomidorkami koktajlowymi, cebulkami balsamicznymi, mixem satat, serem
gorgonzola i sosem musztardowo-miodowym

Finger food:
Melon zawiniety w podsuszang szynke 1sztuka/osoba
Roladki z tososia marynowanego w kolendrze z serkiem chrzanowym i fenkutem 1sztuka/osoba

Dodatki: chleb, pikle

Napoje:
kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe



Menu w cenie 169zt/osoba

Zupa : (do wyboru)
Krem z biatych warzyw z chrustem z palonego pora i oliwg pietruszkowg
Zurek tradycyjny na wiasnym zakwasie podany z jajkiem, kietbasg i boczkiem

Danie gtéwne + bukiet satat ( do wyboru)

Poledwiczka wieprzowa w ptaszczyku z boczku serwowana z puree ziemniaczanym z brokutami z wody lub
karmelizowang marchewka i sosem z zielonego pieprzu

Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami, bazylia,orzechami nerkowca i mozzarelg w
podsuszanej szynce z p uree ziemniaczanym z pesto tymniankowym i grillowang cukinig

Deser: (do wyboru)
Lody Semifredo z kandyzowanymi owocami i sosem wisniowym — lody wtasnej produkcji
Waniliowa panna cotta z karmelizowanymi truskawkami

Danie ciepte I: (okoto 1:00)
Forszmak lubelski
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Przekaski zimne na stotach:

Przekaski miesne (3przekaski=80g)

Schab glazurowany miodem i musztardg z gorczyca

Karczek marynowany po staropolsku w czosnku i rozmarynie
Pasztet tradycyjny wieprzowo-wotowy

Przekaski rybne (2 przekaski= 80g)
Sledzie tradycyjne w oleju z cebulg pieprzem mtotkowanym i mielonym lisciem laurowym
$ledzie w sosie wegierskim

Satatki ( 2 satatki= 150g)

Satatka grecka z pomidorem, papryka, ogérkiem, czerwong cebulg i oliwkami z sosem
balsamicznym

Satatka cezara z satatg lodowa, grillowanym kurczakiem, chipsami z salami, grzankami i
parmezanem

Carpaccio: ( 2przekaski = 40g)
Z gruszka, serem plesniowym i orzechem wtoskim z podsuszang szynkg | rucolg
Z buraka marynowanego w cytrusach z serem kozim, karmelizowanym orzechem wtoskim i ziotgmi

Dodatki; chleb, pikle
Napoje; kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe — nielimitowane



Menu w cenie 199zt/osoba

Zupa : (do wyboru)
Rosét krélewski z makaronem domowym i warzywami
Krem z borowikéw z grzybowa grzanka i parmezanem

Danie gtéwne + bukiet satat ( do wyboru)

Schab z koscig w korzennych przyprawach z purre ziemniaczanym (lub z pieczonymi ziemniakami z
czosnkiem i rozmarynem) i cieptymi warzywami (kapusta wtoska, rzodkiewka, marchewka, salsefia)
z oliwg rozmarynowa.

Zeberka w sosie miodowo-musztardowym z babkg ziemniaczang i marchewka z groszkiem

Deser: (do wyboru)
Markiza czekoladowa podana z dwoma stodkimi sosami — lody wtasnej produkcji
Lodowe tiramisu z duetem soséw waniliowym i czekoladowym — lody wtasnej produkcji

Danie ciepte I: (okoto 1:00)
Skwierczgca Locomotiva — mix pierogdw i barszczyk podany w lokomotywie w podgrzewaczach

Przekaski zimne na stotach:

Przekaski miesne (3przekaski=60g)

Schab glazurowany miodem i musztardg z gorczyca

Karczek marynowany po staropolsku w czosnku i rozmarynie
Pasztet tradycyjny wieprzowo-wotowy

Przekaski rybne (2 przekaski= 80g)
Sledzie w kremie z curry
Ryba po grecku klasyczna

Satatki ( 2 satatki= 150g)

Zielona satatka ze szparagami, groszkiem zielonym i cukrowym, brokutami, grillowanym kurczakiem i we-
dzonym boczkiem, podawana z lekkim sosem czosnkowym.

Satatka Italia z satatg, pomidorem, ogdrkiem, jajkiem i makaronem z salami i sera zéttego z ziotowym vine-
grettem

Carpaccio: ( 2przekaski = 50g)

Z pomidora i poledwiczki wieprzowej sous-vide, czarnymi oliwkami, kaparami i parmezanem

Z tososia marynowanego w kolendrze, z imbirem, rzodkiewka i ogérkiem, z koperkiem i winnym
dressingiem.

Bruschetta z szarpang wieprzowing i satatka z pikli 1sztuka/osoba
Roladka z szynkg parmeniska, grillowana papryka 1sztuka/osoba

Dodatki; chleb, pikle
Napoje; kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe, napoje gazowane - nielimitowane




Dodatkowo:

Alkohol:
WODKI:
Wyborowa 0,5l 60zt
Finlandia 0,5l 70zt
Baczewski 0,5l 80zt
Wino 0,7l od 45zt

* Jest mozliwo$c¢ przyniesienia wtasnego alkoholu — 10zt/butelka
* mozliwos¢ zamowienia tortu — 100zt/kilogram

Stot stodko-owocowy — 200g/osoba / 20zt
Mix ciast bankietowych — np: szarlotka, sernik, tiramisu, snikers, rafaello,
Owoce sezonowe

Przygotowat:
Pawet Lubanski
Tel 516 056 057
marketing@locomotiva.pl



