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Przyjecia w Restauracji Locomotiva
Hotel i Restauracja Locomotiva oddajg do dyspozycji klientéw eleganckie, klimatyzowane
sale. Sale umieszczone s3 na poziomie zero.

W kazdej z ofert bezptatnie zapewniamy:

-odrebna sale dostosowang do liczby osdéb

-dekoracje kwiatowe na stotfach

-kacik dzieciecy

-zewnetrzny plac zabaw

-specjalne menu dostosowane do wymagan mamy karmigcej
-oddzielne menu dla dzieci

-dzieci do lat 10 korzystajgce z menu dzieciecego 50% ceny wyjsciowej
-pokdj do przewiniecia, nakarmienia malucha

-podziekowania dla Gosci

Menu dla dzieci

Zupa pomidorowa z makaronem
Rosét z makaronem

Pieczone kawatki kurczaka z purre ziemniaczanym lub frytkami i mizerig
Nugetsy z kurczaka z purre ziemniaczanym lub frytkami i mizerig

Pulpety w sosie pomidorowym z ryzem lub purre ziemniaczanym

Bitki wieprzowe z purre ziemniaczanym i gotowang marchewka lub mizerig
Spaghetti z sosem bolognese

Nalesniki z serem lub jabtkami
Lody z owocami i stodkimi sosami

W przypadku pytan prosimy o kontakt: marketing@locomotiva.com.pl
lub bezposrednio z managerem pod numerem tel. 516 056 057
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Oferta w cenie 139zt

Zupa : ( do wyboru- 1)
Rosot tradycyjny z makaronem domowym
Krem z biatych warzyw z chrustem z palonego pora i oliwg pietruszkowa

Danie gtéwne: ( do wyboru-1) + bukiet satat

Piers z kurczaka z grilla serwowana z kremem ziemniaczanym, szasztykiem ze sliwek owinietych
wedzonym boczkiem i sosem z wina muscat+ bukiet satat

Kurczak w nasionach dyni i stonecznika serwowany z puree ziemniaczanym, karmelizowang karotka
i sosem kurkowym

Deser: ( do wyboru-1)
Semifredo z kandyzowanymi owocami i sosem wisniowym — lody wtasnej produkcji
Waniliowa panna cotta z karmelizowanymi truskawkami

Przekaski na stotach;

Przekaski zimne

Schab glazurowany miodem i musztarda z gorczycg — 30gram/osoba
Bruschetta z szarpang wieprzowing i satatka z pikli 1sztuka/osoba
Roladki z fososia z serkiem $mietanowym- 2sztuki/osoba
Placuszek z kaszy peczak z musem z kurczaka 1sztuka/osoba

Przekaski rybne (2 przekaski= 60g)
Sledzie tradycyjne w oleju z cebulg pieprzem mtotkowanym i mielonym lisciem laurowym
Sledzie w sosie wegierskim

Satatki ( 2 satatki= 150g)

Satatka italia z satatg, pomidorem, ogérkiem, jajkiem i makaronem z salami i sera z6ttego

Satatka amerykanska z satata lodowg, grillownaym kurczakiem, anasem, pomidorami, cebulkg,
przykryta puszystym majonezem z curry serwowana dodatkowo z prazonym sezamem i migdatami

Dodatki; chleb, pikle
Napoje; kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe- nielimitowane
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Oferta w cenie 159zt

Zupa : ( do wyboru- 1)
Krem z borowikdéw z grzybowg grzanka i parmezanem
Krem pomidorowy z bazylig i ziotowg oliwg

Danie gtéwne: ( do wyboru-1)

Medaliony z poledwiczki wieprzowej z pieczonymi warzywami ( marchewka, pietruszka, burak)
podane z gnocchami i sosem tymiankowo-kurkowym

Poledwiczka wieprzowa w ptaszczyku z boczku serwowana z puree ziemniaczanym z brokutami z
wody lub karmelizowang marchewka i sosem z zielonego pieprzu

Deser: ( do wyboru-1)

Lodowe tiramisu z duetem soséw waniliowym i czekoladowym — lody wtasnej produkcji
Sernik z gruszkg na kuszonych herbatnikach z crumblami mlecznymi, musem z cytryny i sosem
waniliowym.

Przekaska gorgca: ( do wyboru-1)
Barszczyk czerwony z pasztecikiem
Bogracz wegierski na karkéwce

Przekaski na stotach;

Przekaski miesne wtasnej produkgji ( 3 przekaski= 80g)
Schab glazurowany miodem i musztardg z gorczyca
Pasztet tradycyjny

Karczek po staropolsku w przyprawach korzennych

Przekaski rybne (1 przekaska= 50g)

Sledzie tradycyjne w oleju z cebulg pieprzem mtotkowanym i mielonym lisciem laurowym
Sledzie w kremie z curry

Sledzie w sosie wegierskim

Satatki (2 satatki= 150g)

Satatka cezara, z satata lodowg, grillowanym kurczakiem, chipsami salami, grzankami, parmezanem
Satatka z satatg pekinska, ogérkiem, rzodkiewka, szynka, kukurydzg, rzodkiewkg i sosem jogurtowo-
koperkowym

Melon zawiniety w podsuszang szynke 1sztuka/osoba

Dodatki; chleb, pikle
Napoje; kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe- nielimitowane
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Oferta w cenie 179zt

Zupa : ( do wyboru- 1)
Krem z brokut z kwasng Smietang, prazonymi migdatami i krewetka koktajlowg
Zurek tradycyjny na wiasnym zakwasie podany z jajkiem, kietbasa i boczkiem

Danie gtéwne: ( do wyboru-1)

Medaliony z poledwiczki w orzechach podawane na risotto z grzybami, grillowanymi szalotkami
i sosem z koniaku+ bukiet satat

Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami, bazylia, orzechami nerkowca i mozzarellg
w podsuszanej szynce z puree ziemniaczanym z pesto tymiankowym + bukiet safat

Filet z morszczuka z pesto bazyliowym, migdatami na risotto z groszkiem zielonym, puree z
marchewki i palonego masta z sosem z oliwy ziotowej

Deser: ( do wyboru-1)
Markiza czekoladowa podana z dwoma stodkimi sosami — lody wtasnej produkcji
Szarlotka na ciepto z lodami

Danie ciepte I: ( do wyboru-1)
Karmazyn z talarkami i marchewka z groszkiem cukrowym i sosem tatarskim
Zeberka w sosie miodowo-musztardowym z babkg ziemniaczang i marchewka z groszkiem

Przekaski na stotach;

Przekaski miesne wtasnej produkgji ( 3 przekaski= 60g)
Schab nadziewany morelg

Pasztet drobiowy z grzybami i tymiankiem

Baleron Biatoruski

Przekaski rybne (2 przekaska= 60g)
Sledzie tradycyjne w oleju z cebulg pieprzem mtotkowanym i mielonym lisciem laurowym
Sledzie w sosie wegierskim

Satatki (2 satatki= 150g)

Satatka z wedzonym tososiem, marynowanym burakiem, z serem feta i karmelizowanymi orzechami
wtoskimi

Satatka z kurczakiem, pomidorkami koktajlowymi, cebulkami balsamicznymi, mixem satat, serem
gorgonzola i sosem musztardowo-miodowym

Carpaccio (30gram/osoba)
Z gruszkg, serem plesniowym i orzechem wtoskim z podsuszang szynkg | rucolg

Dodatki; chleb, pikle
Napoje; kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe- nielimitowane, napoje gazowane
nielimitowane



Dodatkowo :

Stodko-owocowy stét- ok 200 g /osoba- 20zt

Mix wyselekcjonowanych ciast bankietowych, owoce ( winogrona, arbuz, ananas, mandarynki-
dostepne w zaleznosci od sezonu)

Napoje gazowane nielimitowane- dodatkowa optata 12zt/osoba
Alkohole:
Wykaz win:

45zt

Rocca Antica Bianco/Rosso- Wtochy
Verduzzo Veneto- Wiochy

Chemin de la Serre Blanc/ Rouge-Francja

59zt

Terra Musa Pinot Grigio Classico- Wtochy
Senorio de Sarria Verdejo- Hiszpania
Conde Valdemar Tempranillo- Hiszpania
In Situ Reserva Carmenere- Chile
Prosecco Ca’tullio

74zt

Riesling Kabinett Konigswingert Pfalz-Niemcy
Chardonnay Langhe-Wtochy

Wild Rock Elevation Sauvignon Blanc-Nowa Zelandia
Sammarco Primitivo Passonero - Wiochy

One Chain The Wrong'Un Shiraz Cabernet-Australia

99zt

Winnica Turnau Solaris- Polska

EL URU - Urugwaj

Conde Valdemar Reserva- Hiszpania

Wdédka Wyborowa 0,51- 60zt

Wadka Finlandia 0,51- 70zt
Waddka Baczewski 0,51 — 80zt

* Jest mozliwosc¢ przyniesienia wtasnego alkoholu — 10zt za kazda butelke



Najczesciej zadawane pytania

Za co ptacimy?
W wersji ,, podstawowej” ptacg Paiistwo cene menu za osobe. Nie pobieramy dodatkowych opfat
z tytutu wynajmu sali czy obstugi.

Czy jest oddzielne menu dla wegetarian lub alergikow?

Oczywiscie mozemy przygotowac specjalne menu dla wegetarian, wegan, alergikow czy oséb
bedacych na diecie. Najwazniejsze w takim przypadku jest poinformowanie o liczbie takich gosci oraz
miejscach przy stole. Specjalne wersje menu nie wptywajg na cene.

Czy przystawki sg uzupetniane i w jakiej cenie?
Przekaski zimne ktdre sg w cenie uzupetniane sg do ilosci wskazanej w ofercie menu. Wszystkie
przystawki pozostate na stotach przekazywane sg organizatorom.

Jakie napoje i w jakiej ilosci s3 w cenie menu?
W cenie maja Panstwo zagwarantowane napoje gorgce bez ograniczen to jest : kawe oraz herbate.
Napoje zimne przygotowane sg wedle schematu oferty cenowe;j.

Czy alkohol, ciasta oraz owoce zapewnia Locomotiva czy mozna dostarczy¢ samemu?
Powyzsze produkty mogg zosta¢ uwzglednione w cenie menu badz rozliczone zgodnie
z uzgodnieniem. Mogg one zostac réwniez przez organizatoréw, w takim przypadku
nalezy dostarczy¢ dowody zakupu w/w produktéw. Alkohol* oraz owoce powinny
zostac dostarczone 1 dzien przed uroczystoscia.

Kiedy nalezy podac ostateczng liczbe gosci?
Ostateczna liczbe gosci oraz ostateczne menu nalezy podaé na 3 dni przed impreza.

*Powyisze menu moze zawierac alergeny (zboza, skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne, orzechy,
soje i pochodne, mleko oraz pochodne, seler, gorczyce, sezam oraz mieczaki).

Oferta wazna do 31.12.2024

W przypadku pytan prosimy o kontakt: marketing@locomotiva.com.pl
lub bezposrednio z dziatem sprzedazy pod numerem tel. 516 056 057



